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Nicht raf finiert • No re finado • Non raf finé •  Grezzo • Ongeraf fineerd

D E  Der süße Nektar der Kokosblüte wird 
durch die Ernte mitarbeiter hoch in den 
Bäu men geerntet. I m Kessel über 
de m Holzfeuer verändert der Nektar 
sich langsa m in einen wunderbaren 
und reichhaltigen Zucker. E S   El 
dulce néctar de la flor del coco se 
extrae  en  lo  alto  de  los  árboles.  
En el caldero sobre el fuego de leña, 
re moviendo  lenta mente,  el  néctar  se  
convierte en un azúcar rico y delicioso. 
F R  Le  doux  nectar  de  la  fleur  de  
coco est récoltée haut dans les arbres. 
Sur  un  feu  de  bois  dans  une  mar -

mite, en mélangeant lente ment, le nectar 
se  transfor me  en  un  sucre  délicieux  
et  riche.  I T  Il  dolce  nettare  dei  
fiori  della  noce  di  cocco  viene  
raccolto  a  mano  dalla  so m mità  
delle  pal me  da  cocco  e  quindi  
mescolato  lenta mente  su  fuoco  
a legna per essere trasfor mato 

in uno zucchero ricco e delizioso. 
N L  De zoete nectar van de kokos -
bloese m, wordt door tappers hoog in 
de bo men geoogst. Boven het houtvuur 
in de ketel verandert de nectar lang-

zaa m roerend in een heerlijk rijke suiker.

D E  Kokosblüten  Puderzucker.  Ideal  in  fei -
ne m  Gebäck,  Schokolade,  Kuchen  und  Zutat  
für  Desserts  als  Ersatz  für  Zucker  oder  Sirup.  
Zutaten :  1 0 0 %  nicht-raffinierter  Kokosblü-
tenzucker* ,°, 1. E S  Azúcar  de  flor  de  coco. 
Perfecto  en  tortas  y  tartas,  chocolate,  tartas  y  
para  coberturas  de  postres. Para  sustituir  azúcar  
o al míbar. Ingredients: 1 0 0 % azúcar de flor de 
coco sin refinar* ,°, 1. F R  Sucre de fleur de coco en 
poudre. Idéal pour les pâtisseries fines, le chocolat, 
les tartes et pour parfaire les desserts en re mplace-

ment du sucre ou du sirop. Ingrédients: 1 0 0 % de 
sucre de fleur de coco non raffiné* ,°, 1. I T  Zucchero 
di fiori di cocco. Ideale per la preparazione di dolci, 
torte, cioccolata e per la guarnitura di dessert. Sos-
tituto dello zucchero o dello sciroppo. Ingredienti: 
1 0 0 %  zucchero  di  cocco  non  raffinato * ,°, 1 N L  
Kokosbloese m poedersuiker*. Ideaal in fijn gebak, 
chocolade, taarten en o m desserten af te werken. 
Ter  vervanging  van  suiker  of  siroop.  Ingrediën-
ten: 1 0 0 %  ongeraffineerde  kokosbloese msui -
ker* ,°, 1.  * = BI O, °= F air Tr a d e 1 = F air W orl d
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Mindestens haltbar bis / Major antes /
A conso m mer de préférence avant le /
Da consu marsi preferibil mente entro il /
Ten minste houdbaar tot     
L OT

Mittl er er N ä hr w ert / V al or n utrici o n al m e di o / V al e ur n utriti v e m o y e n n e
V al ori n utri zi o n ali m e di / G e mi d d el d e v o e di n gs w a ar d   Pro /per /par /pour 1 0 0g

Energie /energia /énergie /energie                                                        1 5 9 9 kJ / 3 8 2 kcal 
Fett /grasas / matières grasses /grassi /vetten                                                        < 0, 5 g
    Davon gesättigte Fettsäuren /de los cuales ácidos grasos saturados /
    dont acides gras saturés /di qui acidi grassi saturi / waarvan verzadigde vetzuren 0, 1 g
Kohlenhydrate /carbohydratos /glucides /carboidrati / koolhydraten                           9 3 g
    Davon Zuc ker /of which sugars /dont sucres /di qui zuccheri / waarvan sui kers       9 3 g 
Ballaststoffe / fibra / fibres ali mentaires / fibra /vezels                                               2, 5 g
Ei wei ß /proteína/protéines /proteine /ei witten                                                         2, 0 g
Salz /sal /sel /sale /zout                                                                                   0 g

DE  GI : Der gly kä mische Inde x gibt an, wie schnell Kohlenhydrate in das Blut aufgeno m men werden. Ein niedriger GI (unter 5 5) wird weniger schnell absorbiert 
und führt zu weniger Höhen und Tiefen. O R AC : ist ein Ma ß, das die Anzahl der Antio xidantien in der Nahrung ausdrüc kt. F R  I G : L’inde x glycé mique indique la 
rapidité avec laquelle les glucides sont absorbés dans le sang. Un I G bas ( moins de 5 5 ans) est absorbé moins rapide ment et donne moins de hauts et de bas. 
O R AC : est une mesure qui e xpri me le no mbre d’antio xydants dans les ali ments. NL  GI: Glyce mische inde x geeft aan hoe snel koolhydraten worden opgeno men 
in het bloed. Een lage GI ( < 5 5) wordt minder snel opgeno men en geeft minder ups en do wns. Orac is een maatstaf voor het aantal antio xidanten in voeding.
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Nicht-E U Land wirtschaft
non-E U agriculture
agriculture non- UE
agricoltura non UE
Niet-E U Landbou w

1 0 0 %

°


