BELUXE
ROTWEINESSIG

Vnie erhitzt > 45° ¥/6,5% Sauregehalt ¥in Eichenfassern gereift
v/ Demeter: Biodynamisch, Wo Mensch und Natur in Symbiose zusammenleben

VINAIGRE DE VIN ROUGE

v/jamais chauffé >45° ¥acidité de 6,5% ¥vieilli en fats de chéne
v/ Demeter: biodynamique, ol I'homme et la nature vivent ensemble en symbiose

RODE WIJNAZIJN

v/nooit verhit >45° ¥/6,5% zuurtegraad ¢in eiken vaten gerijpt
v/Demeter: biodynamisch, waar mens & natuur samenleven in symbiose

vBID 230 ML € VVEGAN




gemiddelde voedingswaarde pro/pour/per 1
Energie/énergie/energie

Fett/matieres grasses/vetten

Davon gesittigte Fettsauren/dont acides gras saturés
verzadigde vetzuren
Kohlenhydrate/glucides/koolhydraten

Davon Zucker/dont sucres/waarvan suikers
Eiweif¥/protéines/eiwitten

Salz/sel/zout

Mittlerer Nahrwert/valeur nutritionnelle mo&/gnne/
8

84k) /20 keal
0y

/waarvan

Wein* FR Ingrédients: vin rouge
biodynamique* NL Ingrediénten:
mische gefermenteerde rode wijn*.

DE_Zutaten: Biodynamisch fermentiert Rot-
fermenté @
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* BIO
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